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Matti Muller, Musiker und Kulturunternehmer

Kase-Lauch-Suppe

Zutaten fur 4 Personen:
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400g Rinderhack

2 mittelgro3e Stangen Lauch
400g Champignons

200g Schmelzkase

100g Frischkase

1/2 Becher Creme fraiche
250ml Wasser

ca. 0,5 | Weil3wein

3 Wirfel Gemusebrihe

Salz, Pfeffer, Chilipulver, Krauter der Provence
2 EIOI

2 El Zucker

Zubereitung:

Porree putzen, in Ringe schneiden und waschen. Zwiebel schéalen und fein wirfeln.
Pilze putzen und in Stiicke schneiden.

Olin einem Topf erhitzen. Hack darin ca. 5 Minuten anbraten, mit Salz und Pfeffer
wirzen und herausnehmen.

Porree, Pilze und Zwiebel im Bratfett ca. 4 Minuten anbraten.

Das Wasser zugielRen, Brihwirfel hineingeben und alles ca. 10 Minuten auf kleiner
Flamme kdcheln lassen.

Das Hack wieder zufiigen. Den Schmelzk&se und de n Frischkase einrtihren und
schmelzen lassen. Créme Fraiche einrihren. Wein zugiel3en.

Mit Salz, Pfeffer, Zucker, Krautern und Gewirzen abschmecken.

Guten Appetit!
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